Suppen und Vorspeisen

Hausgemachte RINDSSUPPE A C Gl
wahlweise mit Frittaten oder Kaspressknédel

TOM KHA GAI SUPPE (A, B, C, £, NJ auch VEGAN
mit Huhn, knuspriger Garnele, Champignons und Mango Chutney

BEEF TARTAR vom o&sterreichischen Bio-Ochsen (4, C, G, M, O)
mit wachsweichem Bio-Eidotter, Rucola, Parmesan, gesalzener Butfer
und hausgemachtem Erddpfelbrot

Bulls’ Corner Salate

Gemischte BLATTSALATE mit Caesar- (G, M, D, O) oder Balsamico Dressing (A, C, O)
Kirschtomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Kresse, und
knusprig gebackener HUHNERBRUST aus Osterreich (A, C, G)
Black Tiger GARNELEN (A, B, C, G)
Halloumi Fries (G)

Gemischter BEILAGENSALAT
Dampfl-Krauterstangerl
Hawaiianische Poke Bowl

Jasminreis, Eissalat, Wakame, Karotten, Ingwer, Avocado,
roh marinierter THUNFISCH und Wasabi-Creme (A, D, F, N, O)

gebratene Black Tiger GARNELEN und Wasabi-Creme (A, D, F, N, O)
sterreichisches Teriyaki RINDFLEISCH und Wasabi-Creme (A, D, F, N, O)

gebratenes Planted Chicken und Tahin-Creme (F, N, O) VEGAN

Bulls’ Corner Specials 4. sUrRGERVARIATIONEN SIND AUCH MIT GLUTENFREIEM BROT MOGLICH

BULLEN BURGER /A, C, G, N, O)

Brioche Bun, ésterreichisches Bio-Rindfleisch, Bacon, double Cheddar, BBQ-Pleffer, rofe Zwiebelringe,

Salat, Tomate und Smoked Mayo

CHICKEN CAPRESE SANDWICH /4, £, G/
Ciabatta, Hihnerfilet Biffelmozzarella, Rucola, Tomaten-Salsa und Basilikum-Pesto

SMASHED AUSTERNPILZ BURGER (A, O) VEGAN
Sabich, Austernpilze, Thymiancreme, Tomate, Rucola, karamellisierte Zwiebeln

CRISPY GARNELEN-BURGER /4, B, C, G/

€ 6,00

€ 8,50

€18,50

€18,50
€ 20,00
€17,00

€ 6,50
€ 2,50

€ 21,00
€ 21,00
€ 20,50
€17,50

€16,50

€ 15,50

€ 14,00

€17,00

Brioche Bun, gebackene Black Tiger Riesengarnelen, Knoblauch-Zitronenmayo, Lollo Bionda und Tomaten

AMERICAN CLUB SANDWICH /4, C, M)
American Toast &sterreichische Bio-Ochsenbeiried und Hihnerfilet Bacon, Salat Tomate,
Gurke und Club-Mayo

mit Beilagen zur Wahl: Skin on Fries mit Ketchup
Chili Pommes mit Tomaten-Salsa
SiBkartoffel Pommes mit Cajun und JoghurtDip (G)
Parmesan-TriffelPommes mit getriffelter Sour Cream (G)
Caesar Salad mit Crodtons

€ 16,50

4,00
5,00
6,00
7,00
4,50

[ONOWONONO

Hauptspeisen
Rote Zwiebel TARTE TATIN (A, F, G, O)

mit Blattsalaten und Joghurt-Espuma €16,00
Hausgemachte TAGLIATELLE aglio e olio /4, B, C, G) € 24,00
mit gebratenen Black Tiger Riesengarnelen, Rucola und Grana Padano
ASIATISCHER WOK (A4, B, £, NJ avch VEGAN € 24,00
mit &sterreichischer Bio-Ochsenbeiried und Hihnerfilet, Tempura-Garnelen, Gemdse,
Teriyaki Sauce und Jasminreis
Y2 osterreichisches BACKHENDL in Butterschmalz gebacken /4, C, G, M, O) €21,00
mit Erdépfel-Vogerlsalat, Radieschen, Kerndl und Preiselbeeren
WIENER SCHNITZEL in Butterschmalz souffliert (4, C, G, M, O)
mit Pefersilienerddpfeln und Preiselbeeren
vom SCHWEINERUCKEN , absolut steirisch” €19,00
vom Jsterreichischen KALBSKAISERTFIL € 24,00
Bulls’ Corner Saisonempfehlungen
mittags (11:30-14:00 Uhr) und abends (17:30-21:00 Uhr)
KARTOFFEL-BRENNNESSELSUPPE (G, O/ € 6,50
mit eingelegten Eierschwammerln
SASHIMI VOM LABEL ROUGE LACHS /D, O]
mit Schmorpaprika-Marillenkompott und Grapefruitdressing € 14,00
Geschmorter EIERSCHWAMMERL-ROSTBRATEN vom Ochsen (A, C, G, [, M, O) € 31,00
mit Spétzle und Schnittlauch
EIERSCHWAMMERL & la créme (4, C, G, 1) €21,00
mit flaumigen Serviettenknédeln und Schnittlauch
Gegrilltes Label Rouge LACHSFILET /4, C, D, G) € 27,00
auf hausgemachten Tagliatelle al Llimone und gebratenen Zucchini-Fcken
MEDAILLONS vom RINDERFILET /C, G, M, O € 37,00
auf cremigem Eierschwammerlrisotto und Portweinjus
Fluffiger SCHOKOSCHMARRN /4, C, £, G/ € 14,00
mit Erdbeerréster und Saverrahm-Eis
Desserts
Hausgemachter APFELSTRUDEL /4, C, G/ € 9,00
mit Vanillesauce oder Vanilleeis
SCHWARZWALDER KIRSCHMOUSSE /4, C, £, G, H) €11,00
mit Mohnhippe
HOLUNDERBLUTENPARFAIT /C, G, H) £11,00
mit Amaretto-Mariflen und ChiliMandeln
Gerihrter Afro EISKAFFEE (A, F, G) € 8,00

mit Vanilleeis und Schlagobers




