Suppen und Vorspeisen

Hausgemachte RINDSSUPPE
wahlweise mit Frittaten oder leberknédel/

TOM KHA GAI SUPPE auch VEGAN
mit Huhn, knuspriger Garnele, Champignons und Mango Chutney

BEEF TARTAR vom Ssterreichischen Bio-Ochsen
mit wachsweichem Bio-Eidotter, Rucola, Parmesan, gesalzener Butfer
und hausgemachtem Erddpfelbrot

Bulls’ Corner Salate

Gemischte BLATTSALATE mit Caesar-, Balsamico- oder Kernéldressing
Kirschtomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Kresse, Knusperfladenbrot und
knusprig gebackene HUHNERBRUST aus Osterreich
Black Tiger GARNELEN
Halloumi Fries

Gemischter BEILAGENSALAT

Hawaiianische Poke Bowl

Jasminreis, Eissalat, Wasabicreme, Wakame, Karotten, Ingwer, Avocado und
roh marinierter LACHS ,LABFl ROUGF”
gebratene Black Tiger GARNELEN
Ssterreichisches Teriyaki RINDFLEISCH
planted Curry CHICKEN VEGAN

Bulls’ Corner Specials

BULLEN BURGER
Brioche Bun, ésterreichisches Bio-Rindfleisch, Bacon, double Cheddar, BBQ-Pleffer, rofe Zwiebelringe,
Salat, Tomate und Smoked Mayo

CRISPY CHICKEN BURGER )
Fladenbrot, Crispy Chicken aus Osterreich, Mango-Mayo, Tomate und Eisbergsalat

SMASHED PUMPKIN BURGER VvFGAanN
Sabich, Tomaten-Salsa, mariniertes Rotkraut, Salat und Zwiebelconfit

BEEF BRISKET SANDWICH
Sandwich Baguette, Smoked BBQ Brisket, Eisbergsalat, Coleslaw, Tomaten und Sriracha Mayo

AMERICAN CLUB SANDWICH
American Toast &sterreichische Bio-Ochsenbeiried und Hihnerfilet Bacon, Salat Tomate,
Gurke und Club-Mayo

mit Beilagen zur Wahl: Skin on Fries mit Ketchup
Chili Pommes mit Tomaten-Salsa
SuBkartoffel Pommes mit Afro Spice CAJUN und Joghurt Dip
Parmesan-Triiffel-Pommes mit Sour Cream
Caesar Salad mit Crodtons
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Hauptspeisen
PASTA RUSTICA €16,00
mit Pecorino und Feige gefillt, Salbeibutter und geschmortem Kirbis
Hausgemachte TAGLIATELLE aglio e olio € 24,00
mit gebratenen Black Tiger Riesengarnelen, Rucola und Grana Padano
ASIATISCHER WOK auch VEGAN € 24,00
mit Ssterreichischer Bio-Ochsenbeiried und Hihnerfilet, Tempura-Garnelen, Gemdse,
Teriyaki Sauce und Jasminreis
Y2 &sterreichisches BACKHENDL in Butterschmalz gebacken € 20,00
mit Erdépfel-Vogerlsalat, Radieschen, Kerndl und Preiselbeeren
WIENER SCHNITZEL in Butterschmalz souffliert
mit Pefersilienerddpfeln und Preiselbeeren
vom SCHWEINERUCKEN ,, absolut steirisch” €19,00
vom Jsterreichischen KALBSKAISERTFIL € 24,00
Bulls’ Corner Saisonempfehlungen
mittags (11:30-14:00 Uhr) und abends (17:30-21:00 Uhr)
KURBISCREMESUPPE € 7,00
mit Obershaube, Kerndl, Crodfons und gerdstefen Kirbiskernen
GEBACKENE BLUTWURSTRADLN € 14,00
mit ErdépfelKirbissalat und karamellisierfen Apfelspalten
KALBSRAHMGULASCH € 26,00
mit geschmortem Spitzpaprika, Kurbisspdtzle und Schnitflauch
Gebratenes LACHSFILET , Label Rouge” € 31,00
auf pikantem Kirbis Masala, Udon Nudeln und Granatapfe/
SALTIMBOCCA vom HIRSCHRUCKEN € 34,00
auf cremigem Fregola Sarda, Kirbis und eingelegten Dérrpflaumen
Gebratenes KALBSKOTELETT € 34,00
auf geschmortem Ribengemdse und Steinpilzroulade
Apfel-Sternanis TARTE TATIN € 13,00
mit Marzipan-Eis
Desserts
Hausgemachter APFELSTRUDEL € 9,00
mit Vanillesauce oder Vanilleeis
HIMBEER-SCHOKO TIRAMISU € 10,00
mit Joghurfeis
KURBIS-CHEESECAKE €10,00

mit Haselniissen und Karamelleis




